
HAUPTGANG

VORSPEISE

Allergeninformationen:

Wir legen großen Wert auf die Zufriedenheit und Sicher-
heit unserer Gäste. Daher möchten wir Sie darüber infor-
mieren, dass unsere Gerichte möglicherweise Allergene 

enthalten können. Bitte informieren Sie unser Service-
personal über etwaige Allergien oder Unverträglichkeiten, 

damit wir Ihnen bei der Auswahl geeigneter Gerichte 
behilflich sein können.

Allergene, die in unseren Gerichten enthalten sein kön-
nen.

- Glutenhaltiges Getreide
- Krebstiere

- Eier
- Fisch

- Erdnüsse
- Sojabohnen

- Milchprodukte
- Schalenfrüchte

- Sellerie
- Senf

- Sesamsamen
- Schwefeldioxid und Sulphite

- Lupinen
- Weichtiere

Bitte beachten Sie, dass sich unsere Speisekarte 
saisonal ändert, und es können auch Spezialgerichte an-
geboten werden. Für detaillierte Informationen zu Aller-
genen in bestimmten Gerichten fragen Sie bitte unser 

Personal.

Goldbrasse
 Zitronenrisotto | Feigenschaum

 Fenchelcreme | Pinienkerne | Limette
Kubeben Pfeffer

27

Herzlich willkommen im Restaurant Speiserberg – 
einer Oase für Feinschmecker und Liebhaber exquisiter Speisen.  
 
Regionale Zutaten, vereint mit einzigartigen 
Gewürzmischungen, machen unsere Gerichte zu etwas
 ganz Besonderem.

Lassen Sie die ersten Noten am Gaumen erklingen.

carpaccio di cipriani
Zitrone | Limette | Rucola | Pinienkerne | Parmesan

Schwarzer Pfeffer
     18

 Salat der Frühlingsgefühle 
   Rucola | Parmesan Flocken | Feta Käse

Zuckermelone | Erdbeeren | Limette | Crouton
Katalanisches Olivenöl

    15

Frühlings Frischkäse

3

HUHN IN PROSCIUTTO MANTEL
Bunte Gemüse Creme | Risotto 

   Spargel  | Jus Sauce 
 Rote Beete Salz

25

 Speiserberg Filet Steak
Polenta | Butter Gemüse | Jus Sauce | Black Kaviar

Smokey Pfeffer | 200g | 300g
37|43

Pasta Limone/+Garnelen -Tatar
 Zitronen Sauce |  Spargel

Pinienkerne | Parmesan |  Limette 
Rosenblütensalz

20|24

FISCH & VEGETARISCH: 

DESSERT

golden Chocolate Balls
Früchte | Brombeer Creme  

Biscuit Caramel Crumble| Minzblatt | Früchte 
13

Red Dream Erdbeer-cream 
  Erdbeeren | Biscuit Crumble | Erdbeersauce

  Minzblatt 
 11

Der süße Höhepunkt: 
Ein köstliches Finale, das den 
Gaumen verzaubert.

Auf Wunsch servieren wir zu jedem 
Hauptgang einen frischen grünen 
Blattsalat als Beilage.

Speiserberg Gedeck

BROT | KATALANISCHES OLIVENÖL 

                      Garnelen-tatar
  Weintrauben | Zitrone | Jungzwiebel 
	 	 Knoblauchbrot	|	Zitronenpfeffer	
   Fleur de Sel

  16

       Frischer Grüner Salat  
        Honig-Senf -Dressing | Pinienkerne 
       Parmesan | Zitronensalz
               6


